Mat.-Nr.317709

HeiBBgetrank Kaltgetrank

[ Bohnenkaffee L Milche

[ koffeinfreier Kaffee

[] Kakao's® Streichfett

[ milchs [1Butters

Ol Hagebuttentee Margarine'

[] Kamillentee

[]Schwarztee StiBer Aufstrich

LI Krautertee Nougatcreme®&H2

[[] pfefferminztee [IKonfitiire
Griliner Tee

15.04.2024

MENU,

Fur die Woche vom

FRUHSTUCK

15.04. bis 21.04.2024

KLINIKUM MITTELBADEN

CATERING cGMBH

Wenn zum Frahstack keine Wahl getroffen wird bzw. dies aufgrund Ihrer spaten stationaren
Aufnahme nicht mehr moglich ist, erhalten Sie unser Standard-Friihsttick, bestehend aus einem

Getrank nach Wahl, Brétchen, Konfittre, Butter. Ab dem Folgetag kdnnen Sie dann Ihr Fruhsttck
individuell zusammenstellen. Bitte wahlen Sie und kreuzen Sie das Gewiinschte an!

ABENDESSEN

MONTAG EmERpSEEE

Belag
[ IKase's
[ ] wurst34s11

Sonstiges

[ Brei#tc

[ ] Haferschleim*
] Cremesuppe?!!
[ Briihe

L] SpitzweckA1A2 6 CRH KM
[ IKornbrétchenAtA2a3a4k-cikm [ MischbrotAl-A2
[ Hefe-Einback si3 A&+
(nur sonntags)

Brotchen-/Brotauswabhl fiir Frithstiick und Abendessen
(maximal 2 Stiick wéhlbar)

[] WeiBbrotA1A36 crrm

[_] HaferbrotA!A2A4M cc
] Vollkornbrot#142

[ ] Knackebrot?243.x"
[ ] zwieback?"©

Bitte wahlen Sie und kreuzen Sie das Gewtinschte an!
Brotchen-/Brotauswahl siehe oben rechts.

DIENSTAG

16.04.2024

MITTWOCH

17.04.2024

DONNERSTAG

18.04.2024

FREITAG

19.04.2024

SAMSTAG

20.04.2024

SONNTAG

21.04.2024

1
2
3
4
5
6
7
8
9

mit Farbstoff

mit Phosphat

mit Konservierungsstoffen
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstarker
mit SiBungsmittel

mit Schwefelung
geschwarzt z.B. Oliven
Stabilisatoren

MENU 1 (vegetarisch) (ki/kcal) MENU 2 (leichte Vollkost)(kJ/kcal) MENU 3 (Vollkost) (kJ/kcal)
(1465/276) Truthahnjagdwurst’? 674/162) | [] Badischer Fleischsalat®F.¢:9234.9.11
mit Maiskélbchen® garniert (42/10) mit Maiskélbchen® garniert (42/10) mit Gurke, Joghurt-Mayonnaise (2219/530)
und Maiskélbchen® garniert (42/10)
[0 Grinlander GroRlochkéase®!  (1329/317) Kerniger Frischkase® (749/179) Hausmacher Salami
mit Kichererbsensalat (285/68) mit Salatgurke und Cocktailtomate(42/10) mit Edamer-K&se® (7934 (1206/288)
und Kichererbsensalat (285/68)
[ Tortenbrie® (franz. Weichk&se) (1403/335) Geréucherte Putenbrust? (339/81) Ochsenmaulsalat?®"341 (2181/521)
mit Selleriesalat'® (158/38) mit Selleriesalat"® (158/38) in Vinaigrette mit Lauchzwiebeln®'A.¢
und Tomatenpaprika® (33/8)
[0 Hollandischer Gouda-K&se®! (1288/308) Lyoneraufschnitt®*° (1063/254) Gemischte Schinkenplatte®*  (343/82)
mit Senfgurke’*® (33/8) mit Senfgurke’*¢ (33/8) mit Senfgurke’*® (33/8)
[0 Krauterkase®! (1097/262) Kassler Schweineriicken("2  (343/82) BratheringsfiletAt0F.169.11 (934/223)
mit Ei° garniert (377/90) mit Ei° garniert (377/90) mit roten Zwiebeln
und Ei€ garniert (377/90)
[0 Cranberry-Miisli (2135/510) Edamer-Kase® (1013/242) Vesper-Fleischkase 34911 (1712/409)
A3A4HLH2G,(EF,GK?),16,7.11 mit Gewiirzgurke”® (33/8) mit Senf
(Getreideflockenmischung mit und Gewiirzgurke’® (33/8)
Joghurt und Friichten)
[ Mediterraner Frischkase® (749/179) Geflugelfrikadelle Gem. Aufschnittplatte®):34911  (917/219)
mit Tomate und Krautern, und Gouda-K&ase?t¢e:3( (1202/287) mit Gemiisesalat®">*") (285/68)
Gemiisesalat®"»*.¢") (285/68) mit Gemiisesalat®"®.) (285/68)

10 Starke in Fleischerzeugnissen

n

Aromastoffe

A Glutenhaltiges Getreide
Al:Weizen
A2:Roggen
A3:Gerste
A4:Hafer
AS5:Dinkel
A6: Kamut

Krebstiere

Eler/ Eiprodukte
Fisch / Fischprodukte
Erdniisse
Sojabohnen

Milch /
Milchprodukte

H Schalenfriichte
H1:Mandeln
H2: Haselniisse
H3:Walniisse
H4: Kaschuniisse
HS5: Pekanniisse
Hé: Paraniisse
H7: Pistazien
H8: Macadamia- oder
Queenslandniisse

Sellerie

Senf
Sesamsamen
Schwefeldioxid
Sulfite
Lupinen
Weichtiere

=Technologisch nicht vermeidbare Spuren von Allergenen. Fiir genauere Informationen setzen Sie sich diesbeztglich mit uns in Verbindung.
= Eine fr leichte Vollkost geeignete Garnitur steht bei entsprechender Kostform zur Verfiigung.

Alle Speisen mit jodiertem Speisesalz.
Uber die enthaltenen Zusatzstoffe und
allergenen Stoffe informiert Sie gerne
unsere Kiiche.Telefon: 07221 91-2158
E-Mail:
B.Hochdoerffer@klinikum-mittelbaden.de

Guten Appetit
lhr Kiichenteam




