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HeiBgetrank
[ ] Bohnenkaffee

RAL

GUTEZEICHEN

[ Kakao'se

L] Milche

L] Hagebuttentee
[ ]Kamillentee

[ ]schwarztee
[]Krautertee

[] Pfefferminztee

Griner Tee

MENU,

Fur die Woche vom

FRUHSTUCK

[ koffeinfreier Kaffee

29.04. bis 05.05.2024

KLINIKUM MITTELBADEN

CATERING GGMBH

Wenn zum Frahstack keine Wahl getroffen wird bzw. dies aufgrund Ihrer spaten stationaren
Aufnahme nicht mehr méglich ist, erhalten Sie unser Standard-Friihstiick, bestehend aus einem

Getrank nach Wah|, Brotchen, Konfittire, Butter. Ab dem Folgetag kdnnen Sie dann Ihr Frahsttck
individuell zusammenstellen. Bitte wéhlen Sie und kreuzen Sie das Gewtinschte an!

Kaltgetrank
[ IMilche

Streichfett
[IButters
Margarine'

SuBer Aufstrich
LI Nougatcreme®&+2
[ 1Kenfitiire

ABENDESSEN

MONTAG BRER NS

29.04.2024

Belag
[IKase's
L] wurst4om

(maximal 2 Stiick wihlbar)

[] Spitzweck A-AZ G CRH KM
[ Kornbrétchen?#2a3.88fcexm [ ] Mischbrot?42

Sonstiges

L] Brei#'s || Hefe-Einback suiBA1-c&#
[ ] Haferschleim#  (nursonntags)

L] Cremesuppe#!

LI Briihe

Brotchen-/Brotauswahl fur Frihstick und Abendessen

L] WeiBbrotAn436-crtm

[ ] HaferbrotA!»2Aem ce
[ ] Vollkornbrot#2

[ | Knickebrot#z#3.xs
[ ] Zwieback”'©

Bitte wahlen Sie und kreuzen Sie das Gew(nschte an!
Brotchen-/Brotauswahl siehe oben rechts.

DIENSTAG mn

30.04.2024

MITTWOCH g

01.05.2024

DONNERSTAG Qim|

02.05.2024

FREITAG @im

03.05.2024

SAMSTAG gin

04.05.2024

SONNTAG gn|

MENU 1 (vegetarisch) (kJ/kcal) MENU 2 (leichte Vollkost)(kJ/kcal) MENU 3 (Vollkost) (kJ/kcal)
(1403/335) | []  Truthahnjagdwurst’? 6741162) | [] Badischer Wurstsalat™&!/(A.€)349,11

und Schnittkése mit Mixed Pickles® (42/10) mit Essiggurke und Vinaigrette (1842/440)
mit Mixed Pickles® (42/10)
Feinschmeckermsli (2135/510) | [] Geraucherte Putenbrust? (339/81) Emmentaler Kase®' (1229/296)
F.G.JACH1E7.11 mit Ei€ garniert (377/90) mit Cocktailtomaten (42/10)
(Getreideflockenmischung mit
Joghurt und Friichten)
Krauterquark® 63/207) | [ Kassler(™)?2 (343/82) | [1 Zungen- und Leberwurst (1842/440)
mit Cocktailtomaten (42/10) mit Cocktailtomaten (42/10) mit Senf(t/)359

und Ei° garniert (377/90)
Leerdammer-Kése®" (19e/285) | [ Gefliigelfleischwurst?34° (523/125) Gemischter Schinkenteller
mit stiR-sauren Maiskolbchen® mit Leerdamer-K&ase® A€ (147/35) mit stiR-sauren Maiskolbchen®
garniert (42/10) und stiR-sauren Maiskdlbchen® garniert (42/10)

garniert (42/10)

Frischkase® mediterran @oorz20) | 1 Geflugelfrikadelle?!c (1202/287) Matjesfilet mit SahnesoRe®®', (1122/268)
mit Paprika, Oliven, Krautern und Schnittkase® Gewurzgurken und Apfeln,
und Gurkenscheiben garniert (42110) mit Gurkenscheiben garniert (42/10) mit Gurkenscheiben garniert (42/10)
Obatzter® (1780/425) | [1 Fleischkaseaufschnitt®):34911 (1428/341)) Gem. Aufschnittplatte(-)34911  (917/219)
(pikant, bayrische Kasezubereitung) mit Kidneybohnen-Maissalat'”  (285/68) mit Kidneybohnen-Maissalat™”  (285/68)
mit Tomatengarnitur (42/10)
Tilsiter-Kase®! (14e5/276) | [1 Gekochter Saftschinken(734  (385/92) Hausmacher Bierwurst*3491"  (511/122)
mit Senfgurke”’*¢ (33/8) mit Senfgurke’*¢ (33/8) aus dem Murgtal

mit Senfgurke”’*¢ (33/8)

05.05.2024

mit Farbstoff

mit Phosphat

mit Konservierungsstoffen
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstarker
mit SiiBungsmittel

mit Schwefelung
geschwarzt z.B. Oliven
Stabilisatoren

Starke in Fleischerzeugnissen
Aromastoffe

Al:Weizen
A2:Roggen
A3:Gerste
A4: Hafer
AS: Dinkel
A6: Kamut

1
2
3
4
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1
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A Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere

Eier / Eiprodukte
Fisch / Fischprodukte
Erdniisse
Sojabohnen

Milch /
Milchprodukte

H Schalenfriichte Sellerie
H1:Mandeln Senf
H2: Haselniisse Sesamsamen
H3:Walniisse Schwefeldioxid
H4: Kaschuniisse Sulfite
H5: Pekanniisse Lupinen
Hé: Paraniisse Weichtiere
H7:Pistazien
H8:Macadamia- oder

Queenslandniisse

* =Technologisch nicht vermeidbare Spuren von Allergenen. Fur genauere Informationen setzen Sie sich diesbezuglich mit uns in Verbindung.
** = Eine fur leichte Vollkost geeignete Garnitur steht bei entsprechender Kostform zur Verfugung.

Alle Speisen mit jodiertem Speisesalz.
Uber die enthaltenen Zusatzstoffe und
allergenen Stoffe informiert Sie gerne
unsere Kiiche.Telefon: 07221 91-2158
E-Mail:
B.Hochdoerffer@klinikum-mittelbaden.de

Guten Appetit
lhr Kiichenteam




