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Fur die Woche vom

FRUHSTUC

HeiBgetrank Kaltgetrank
m [ | Bohnenkaffee LI Milche
ERETETT [ koffeinfreier Kaffee

[ ]Kakao's© Streichfett

[ ] Milchs [IButters

L] Hagebuttentee L] Margarine'

[ ]Kamillentee

[]Schwarztee Siier Aufstrich

[ Krautertee LI Nougatcreme®&+2

MENU,

03.06. bis 09.06.2024

KLINIKUM MITTELBADEN

CATERING GGMBH

K Wenn zum Frahstack keine Wahl getroffen wird bzw. dies aufgrund Ihrer spaten stationaren
Aufnahme nicht mehr méglich ist, erhalten Sie unser Standard-Friihstiick, bestehend aus einem
Getrank nach Wah|, Brotchen, Konfittire, Butter. Ab dem Folgetag kdnnen Sie dann Ihr Frahsttck
individuell zusammenstellen. Bitte wéhlen Sie und kreuzen Sie das Gewtinschte an!

[] Pfefferminztee [ 1Kenfitiire

Griner Tee

ABENDESS

EN

Belag Brotchen-/Brotauswahl fiir Frihstlick und Abendessen
|:| Kisel© (maximal 2 Stlick wihlbar)
L wurst3a9m

[ Spitzweck A2 6 CRrKM [ ] WeiBbrotAA36 cerm
Sonstiges [_|Komnbrotchen Az asase cecn || MischbrotA2
[ ] Brei#c || Hefe-Einback stiB A6+ [ HaferbrotA1A2AsM .6
[ Haferschleim*  (nursonntags) [ VollkornbrotAA2
[l Cremesuppe*" (] KnackebrotAzAsk-c
[ Briihe ] Zwieback?"¢

Bitte wahlen Sie und kreuzen Sie das Gew(nschte an!
Brotchen-/Brotauswahl siehe oben rechts.

MENU 1 (vegetarisch) (kJ/kcal) MENU 2 (leichte Vollkost)(kJ/kcal) MENU 3 (Vollkost) (kJ/kcal)
(Lo \'0V.Xe] [ Burlander GroRlochkase®!  (1013/242) Geraucherte Truthahnbrust'2  339i81) | [] Gefliigelsalat®e26 (1449/346)
mit Sellerie-Apfel-Salat®¢'*A)  (285/68) mit Sellerie-Apfel-Salat®¢'**")  (285/68) mit Friichten in Rahm
03.06.2024 und Ananasscheibe garniert
DIENSTAG [0 Schokomislit!A3A4F.GH2(EN167.115435/510) Edamer-K&se® (1013/242) Pfeffersalami (1206/288)
(Getreideflockenmischung mit und bunter Linsensalat"’ (285/68) mit Edamer-Kase®34°
. H 1,J
04.06.2024 Joghurt und Friichten) und bunter Linsensalat’ (285/68)
MITTWOCH [0 Hollandischer Gouda-Kase®' (1288/308) Mini-Frikadellen (725/174) Ochsenmaulsalat?®3411 (2181/521)
mit Gewlrzgurke® garniert (33/8) mit SchnittkaseA!C:64:1.2 in Vinaigrette mit Lauchzwiebeln®!A€)
" R . S
05.06.2024 und Gewlirzgurke® garniert (33/18) und Tomatenpaprika (33/18)
DONNERSTAG [ Tortenbrie®' (1403/335) Krauterquark® (863/207) Badische Fleischwurst’34° (1063/254)
(franz. Weichkase) mit Salatgurke garniert (42/10) mit Senf, Emmentaler-Kase®'
06.06.2024 und NudelsalatA' G und NudelsalatA' G
e mit GemUsestreifen (285/68) mit GemUsestreifen (285/68)
SN [ Barlauch-KaseS! (1097/262) Badisches Schaufele? (678/162) RollmopsPF~46 (702/175)
mit Cocktailtomaten garniert (33/8) mit Frischkéseecke® mit feinem Dill-Dip, Rote Zwiebeln
07.06.2024 und Cocktailtomaten garniert (33/8) und Cocktailtomaten garniert (33/8)
SAMSTAG [0 Etelser Krauterfrischkase®*N)  (409/220) Gefliigel-Krauter- Gem. Aufschnittplatte®/)34911  (917/219)
mit Mais-Paprika-Salat" (285/68) Schinkenwurst(:)2 (678/162) mit Mais-Paprika-Salat" (285/68)
08.06.2024 mit Mais-Paprika-Salat"’ (285/68)
SONNTAG .
[ Butterkase®’ (1005/240) Gekochter Hinterschinken):34 (343/82) Geraucherte Putenbrust? (339/81)
und weiRer Rettichsalat'” und weiler Rettichsalat"’ und weiRer Rettichsalat'”
09.06.2024 in Joghurtdressing® (147/35) in Joghurtdressing® (147/35) in Joghurtdressing® (147/35)

mit Farbstoff A Glutenhaltiges Getreide
mit Phosphat Al:Weizen
mit Konservierungsstoffen A2:Roggen
mit Antioxidationsmittel A3:Gerste
mit Geschmacksverstarker A4: Hafer
mit SiiBungsmittel AS5:Dinkel
mit Schwefelung A6: Kamut
geschwarzt z.B. Oliven

Stabilisatoren

Starke in Fleischerzeugnissen

Aromastoffe

-_—0W oW b N

Krebstiere

Eier / Eiprodukte
Fisch / Fischprodukte
Erdniisse
Sojabohnen

Milch /
Milchprodukte

H Schalenfriichte
H1:Mandeln
H2: Haselniisse
H3:Walniisse
H4: Kaschuniisse
H5: Pekanniisse
Hé: Paraniisse
H7:Pistazien
H8:Macadamia- oder

Queenslandniisse

Sellerie

Senf
Sesamsamen
Schwefeldioxid
Sulfite
Lupinen
Weichtiere

* =Technologisch nicht vermeidbare Spuren von Allergenen. Fur genauere Informationen setzen Sie sich diesbezuglich mit uns in Verbindung.
** = Eine fur leichte Vollkost geeignete Garnitur steht bei entsprechender Kostform zur Verfugung.

Alle Speisen mit jodiertem Speisesalz.
Uber die enthaltenen Zusatzstoffe und
allergenen Stoffe informiert Sie gerne
unsere Kiiche.Telefon: 07221 91-2158
E-Mail:
B.Hochdoerffer@klinikum-mittelbaden.de

Guten Appetit
lhr Kiichenteam




