Mat.-Nr.317709

HeiBgetrank

RAL

GUTEZEICHEN

[ Kakao'se
L] Milche

[]Krautertee

[] Pfefferminztee

Griner Tee

[ ] Bohnenkaffee
[ koffeinfreier Kaffee

L] Hagebuttentee
[ ]Kamillentee
[ ]schwarztee

MENU,

Fur die Woche vom

FRUHSTUCK

17.06. bis 23.06.2024

KLINIKUM MITTELBADEN

CATERING GGMBH

Wenn zum Frahstack keine Wahl getroffen wird bzw. dies aufgrund Ihrer spaten stationaren
Aufnahme nicht mehr méglich ist, erhalten Sie unser Standard-Friihstiick, bestehend aus einem

Getrank nach Wah|, Brotchen, Konfittire, Butter. Ab dem Folgetag kdnnen Sie dann Ihr Frahsttck
individuell zusammenstellen. Bitte wéhlen Sie und kreuzen Sie das Gewtinschte an!

Kaltgetrank
[ IMilche

Streichfett
[ ]Butters

Margarine'

SuBer Aufstrich

LI Nougatcreme®&+2

[ 1Kenfitiire

ABENDESSEN

MENU 1 (vegetarisch)

(kJ/kcal)

Belag
[IKase's
L] wurst4om

MENU 2 (leichte Vollkost)(kJ/kcal)

[] Spitzweck A-AZ G CRH KM
[ Kornbrétchen?#2a3.88fcexm [ ] Mischbrot?42

Sonstiges

L] Brei#'s || Hefe-Einback suiBA1-c&#
[ ] Haferschleim#  (nursonntags)

L] Cremesuppe#!

LI Briihe

MENU 3 (Vollkost)

Brotchen-/Brotauswahl fur Frihstick und Abendessen
(maximal 2 Stiick wihlbar)

L] WeiBbrotAn436-crtm

[ ] HaferbrotA!»2Aem ce
[ ] Vollkornbrot#2

[ | Knickebrot#z#3.xs
[ ] Zwieback”'©

Bitte wahlen Sie und kreuzen Sie das Gew(nschte an!
Brotchen-/Brotauswahl siehe oben rechts.

(kJ/kcal)

(Lo \'h:Xel [ Barlauchkase®! (1097/262) Geflugelwurstaufschnitt’2 @s0162) | [] StraRburger Wurstsalate!4(-.c)349
mit Blumenkohlsalat-*57 (147/35) mit Blumenkohlsalat-487 (147/35) mit Essiggurken
und Kasestreifen, (1842/440)
17.06.2024 Tomatengarnitur (42/10)
DUV [ Tortenbrie® (1403/335) Bierschinken(/)-34.911 (645/154) Lyoner mit Pistazie()34911  (1063/254)
mit Schnittkase mit Ei° garniert (377/90) und Ei€ garniert (377/90)
o )
18.06.2024 und Ei® garniert (377/90)
MITTWOCH [0 Leerdammer-Kase® (1327/317) Gefliigeljagdwurst’? (674/162) Kalbsleberwurst()"1:34 (996/238)
mit Gewurzgurke (42/10) mit Gewiirzgurke (42/10) mit Schnittkase,
19.06.2024 Gewurzgurke (42110
DONNERSTAG [0 Krauterquark® (863/207) Holléandischer Gouda-Kéase®' (1288/308) Krakauer®+(":349.11
mit Kirschtomate garniert (42/10) mit Bohnensalat’ (147/35) mit Senf und Schnittkase, (741177)
J
20.06.2024 Bohnensalat (147/35)
SN [ Maasdamer-Kase®! (1064/254) Badisches Schaufele? (678/162) Matjesfilet® ¢ (1122/268)
mit Gurkenscheiben (42/10) mit Gurkenscheiben (42/10) mit SoRRe nach Hausfrauen Art
21.06.2024 und Gurkenscheiben garniert (42/10)
LV RIPE] [ Hummus aus KichererbsenK(ACFIL)34 NudelsalatA1.CF14.349 (10121239) Gemischte Aufschnittplatte(/)349917/219)
mit Ras el Hanout-Olivendl (1188/287) mit Mais, Schinken, Essiggurke mit stiR-sauer marinierten
22.06.2024 und siiR-sauer marinierten und Karotten, Maiskélbchen''¢ garniert (42/10)
e Maiskdlbchen'® garniert (42/10) Késeecke®? (168/40)
SONNTAG BRE:T e (1005/240) Vesper-Fleischkase’ 3491 (1712/409) Bauerntaler Vierlings-
mit Gewlirzgurke® (33/8) mit Senf vesperscheibe'234° (1083/261)
23.06.2024 und Gewlrzgurke® (33/8) mit Gewlirzgruke und Senf’® (33/8)

mit Farbstoff

mit Phosphat

mit Konservierungsstoffen
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstarker
mit SiiBungsmittel

mit Schwefelung
geschwarzt z.B. Oliven
Stabilisatoren

Starke in Fleischerzeugnissen
Aromastoffe

Al:Weizen

A3:Gerste
A4: Hafer

AS: Dinkel
A6: Kamut

-_—0W oW b N

A Glutenhaltiges Getreide

A2:Roggen

Krebstiere

Eier / Eiprodukte
Fisch / Fischprodukte
Erdniisse
Sojabohnen

Milch /
Milchprodukte

H Schalenfriichte Sellerie

H1:Mandeln Senf
H2: Haselniisse Sesamsamen
H3:Walniisse
H4: Kaschuniisse Sulfite
H5: Pekanniisse Lupinen
Hé: Paraniisse Weichtiere
H7:Pistazien
H8:Macadamia- oder

Queenslandniisse

* =Technologisch nicht vermeidbare Spuren von Allergenen. Fur genauere Informationen setzen Sie sich diesbezuglich mit uns in Verbindung.
** = Eine fur leichte Vollkost geeignete Garnitur steht bei entsprechender Kostform zur Verfugung.

Schwefeldioxid

Alle Speisen mit jodiertem Speisesalz.
Uber die enthaltenen Zusatzstoffe und
allergenen Stoffe informiert Sie gerne
unsere Kiiche.Telefon: 07221 91-2158
E-Mail:
B.Hochdoerffer@klinikum-mittelbaden.de

Guten Appetit
lhr Kiichenteam




