hidaMenii

MONTAG

29.04.2024

Schulen und Kinde

Fiir die Woche vom

MITTAGESSEN

(kJ/kcal)

rtagesstatte

29.04. bis 03.05.2024

(kJ/kcal)

DIENSTAG

30.04.2024

MITTWOCH

01.05.2024

DONNERSTAG

02.05.2024

FREITAG

03.05.2024

[J Rote-Beete-PufferA(CFGHIKM 1357/317) | [] Hithnerfrikassee?"® 491011 (1056/257)
mit BéchamelsoRe®(AF14).11 (151/36) mit Spargel und Champignons
Salzkartoffeln (481/115) Reis (754/180)
Blattsalat mit taglich Blattsalat mit taglich
wechselndem Dressing®¢-1 (230/55) wechselndem Dressing®¢-11 (230/55)

[0 Karamellpudding® &' (502/120) [0 Karamellpudding® &' (502/120)

[ Apfelstrudel!C.(GHI1 (2525/603) | [] Currywurst vom Schwein'3#(1918/458)
in Blatterteig gebackenA!:C:11 in pikanter SoRe'* (343/82)
mit VanillesoRe® 121 (741177) Country-Kartoffelw(irfel"! (871/208)
Fruchtkompott® (318/76) Blattsalat mit taglich

wechselndem Dressing® ¢! (230/55)

[ Frischobst (29370) | [ Frischobst (293/70)

[ Penne Rigate”'® (1143/273) | [ Putenstreifen
mit Tomaten-BasilikumsoRe'" (126/30) in RahmsoReA!¢10 (717/169)
Hartkase® (151/36) Kaisergemuse (264/63)
Blattsalat mit taglich Spatzler'C (regional) (846/202)
wechselndem Dressing® ¢! (230/55)

[ Buttermilchdessert® " (586/140) | [] Buttermilchdessert®"! (586/140)

Vitalgericht der Woche

[J Patrospfanne® (12181285) | [] Gefliigel-Krauterfleisch-
mit Kartoffeln, mediterranem Gemiuse, béllchenAt (461/110)
Hirtenk&se®®B.C.DFILINY in RahmsoRe®%" (167/40)
Rosmarinsofte*! (96/23) Karottengemiise (239/57)

Reis (754/180)

[ Milchstrudel-Pudding®" " (7rangs) | [ Milchstrudel-Pudding® ! (779/186)

Veganes Gericht der Woche

[J Gemiisebolognese® (724/173) | [] Gebackenes Seelachsfilet*!¢?(1105/264)

mit Vollkornnudeln*'* (1424/340) (MSC-Qualitat)
Blattsalat mit taglich Kartoffelsalat-RemouladensoRRe® (670/160)
wechselndem Dressing® ¢+ (230/55) Blattsalat mit taglich
wechselndem Dressing® ¢! (230/55)
[ Quark mit Fruchtmark®! (5571133) | [ Quark mit Fruchtmark®"' (557/133)

1 mit Farbstoff

2 mit Phosphat

3 mit Konservierungsstoffen
4 mit Antioxidationsmittel
5 mit Geschmacksverstarker
6 mit SiiBungsmittel

7 mit Schwefelung

8 geschwarzt z.B. Oliven

9 Stabilisatoren

10 Stérke in Fleischerzeugniss:
11 Aromastoffe

Krebstiere

Eier/ Eiprodukte
Fisch / Fischprodukte
Erdniisse
Sojabohnen

Milch /
Milchprodukte

A Glutenhaltiges Getreide
Al:Weizen
A2:Roggen
A3:Gerste
A4: Hafer
AS: Dinkel
A6: Kamut

en

H Schalenfriichte
H1:Mandeln
H2: Haselniisse
H3:Walniisse
H4: Kaschuniisse
H5: Pekanniisse
Hé: Paraniisse
H7: Pistazien
H8: Macadamia- oder
Queenslandniisse

Sellerie

Senf
Sesamsamen
Schwefeldioxid
Sulfite
Lupinen
Weichtiere

* =Technologisch nicht vermeidbare Spuren von Allergenen. Fir genauere Informationen setzen Sie sich diesbeztglich mit uns in Verbindung.

O

KLINIKUM MITTELBADEN
CATERING GGMBH

Bitte wahlen Sie und kreuzen Sie das Gewiinschte an!
Bitte wahlen Sie zwischen Tagessuppe und Tagesdessert.

Alle Speisen mit jodiertem Speisesalz.
Uber die enthaltenen Zusatzstoffe und
allergenen Stoffe informiert Sie gerne
unsere Kiiche. Telefon: 07221 91-2158
E-Mail:
B.Hochdoerffer@klinikum-mittelbaden.de

Guten Appetit
lhr Kiichenteam

Mat.-Nr.330729




