KLINIKUM MITTELBADEN

CATERING GGMBH

m MENU Firdiewochevom  23.02. bis 01.03.2026 C

Bitte wdhlen Sie und kreuzen Sie das Gewinschte an!
Bitte wdhlen Sie zwischen Tagessuppe und Tagesdessert.

MITTAGESSEN

MENU 1 (Vegetarisch)

Anderungen vorbehalten!

MENU 3 (vollkost) (kJ/kcal)

(kJ/kcal) MENU 2 (angepasste Vollkost)

(kJ/kcal) Clever & Smart (DGE-zertifiziert) (kJ/kcal)

MONTAG O Gemdusebriihe mit EierstichC.¢.11 (234/56) 1 Gemusebriihe mit EierstichC.6.11 (234/56) U Gemiisebriihe mit EierstichC.¢.11 (234/56) U Blattsalat mit Dressing®.¢.11 (230/55)
U Graupen-Pilz-Risotto?’ (1323/315) QO Kalbsgulasch mit (1034/246) QO Putenschnitzel im Q Graupen-Pilz-Risotto?! (1323/315)
Rahmsofe ChampignonsA1.C.:6..4,10.11 KnuspermantelA1:6.1.24.9.10,11 (837/200) RahmsoRe®9:11 (167/40)
23.02.2026  Biattsalat mit Dressing®e 1t (230/55)  Spétzle (regional)A!C (1005/240)  Erbsen (373/89)  Erbsen (373/89)
Q Fruchtjoghurt&11 (507/121) Blattsalat mit Dressing®.G+11 (230/55) Rahmkartoffeln©.G! (703/1468) QO FruchtjoghurtG:11 (507/121)
U Fruchtjoghurt®1 (507/121)  Q Fruchtjoghurt.1! (507/121)
DIENSTAG U Tomatencremesuppe?’!! (310/74) 1 TomatencremesuppeA’-!! (310/74) 1 TomatencremesuppeA’!! (310/74) Q Blattsalat mit Dressing®.¢-.11 (230/55)
O Buntes Gemiisegulasch'/#4 (787/175) 0 RiihreiAtc.c (658/157) O Seelachsragout® (1260/300) O Seelachsragout® (1260/300)
Kartoffelrosti® RahmspinatA1.6..2 (322/77) NudelnAt.c (846/202) NudelnA®.¢ (846/202)
24.02.2026 Blattsalat mit Dressing®.GJ11 (1080/258) Country KartoffelwlrfelA!.1 (871/208) Blattsalat mit Dressing©:G+.11 (230/55) 1 Schokoladenpudding® (350/83)
O Schokoladenpudding® (230/55) Q1 Schokoladenpudding® (350/83) 0O Schokoladenpudding® (350/83)
(350/83)
MITTWOCH O Kirbiscremesuppe? 1 (241/58) O Kurbiscremesuppe® 1! (241/58) O Kirbiscremesuppe® (241/58) QO Blattsalat mit Dressing®.¢.11 (230/55)
0 Rahmchampignons©9.11 (348/83) 1 Rindfleisch aus dem Wurzelsud (544/130) QO Gefliigel-CevapciciA!.€.¢J (1370/328) Q Gefliigel-CevapciciAt.C.G.J (1370/328)
SemmelknodelAt.C.G (1264/302) mit Urloffener MeerrettichsoReC:'! (151/36) Paprika-Mais-SoRe® 1! (96/23) Paprika-Mais-SoRe? ! (96/23)
25.02.2026  Biattsalat mit DressingCS 1t (230/55)  Salzkartoffeln (481/115)  Reis (754/180)  Reis (754/180)
Q Frischobst (293/70)  Rote Bete Salat®:'" (163/39)  Balkangemiise (263/63)  Balkangemiise %ggﬁg)
U Frischobst (293/70) U Frischobst (293/70) Q Frischobst ( )
DONNERSTAG U Steinpilzsuppe® ! (285/68) U1 Steinpilzsuppe®!" (285/68) O Badische Kartoffelsuppe mit (2035/486) (O Blattsalat mit Dressing®6+11 (230/55)
Q FrischkésemaultaschenA1.c.¢ QO Gebackener (1712/409) Wienerlescheiben Q Badische Kartoffelsuppe mit (2035/486)
26.02.2026 SpinatsoReA! G911 (1424/340) Fleischkise (Schwein)?4.3.11 (Schwein)Atd:211 (716/171) Wienerlescheiben
Ch 4T Blattsalat mit Dressing®.G.J.11 (431/103) mit Bratensofze® ! (96/23) und ApfelkuchenA!.c.G.2 (437/106) (Schwein)Athd.211 (716/171)
O Quark Créme Vanille®" (230/55) Schwarzwurzeln in weiler SoRle (348/83) U Quark Créme Vanille® ' und ApfelkuchenA’.c.6.2 (437/106)
(437/104) Kartoffelpiree®! (528/126) U Quark Créme Vanille®
U Quark Créme Vanille® (437/105)
FREITAG O Karottencremesuppe?® ' (385/92) 0 Karottencremesuppe® 1" (385/92) U Karottencremesuppe?® ' (385/92) U Blattsalat mit Dressing®.¢.11 (230/55)
Veganes Gericht der Woche O Eier in SenfsoRe¢:¢:9 (801/191) 0 Seelachsfiletim TeigmantelA'2J  (1197/286) Veganes Gericht der Woche
27.02.2026 U AuberginenbologneseF (724/173) Brokkoligemiise (264/63) gebratene AsianudelnA1.¢ (1482/354) 0 Auberginenbolognese* (724/1173)
e VollkornnudelnAt.F (1424/340)  Salzkartoffeln (481/115)  GemiiseF (348/83)  VollkornnudelnAt.F ez
Blattsalat mit Dressing®.-11 (230/55) O Butterkekscreme A1.G/1.11 (333/79) U Butterkekscreme A1.6:1.11 (333/79) QO Butterkekscreme A1.G.1.11 (e
U Butterkekscreme A1.G.1.11 (333/79)
SAMSTAG 0 Gemdusebriihe mit FladleA1..G.11 (234/56) [ Gemusebriihe mit FladleA1C.G.11 (234/56) 1 Gemisebriihe mit FladleA!.c.G.11 (234/56) QO WeiRkrautsalat©!4.6" (264/63)
Q Kiirbis-Falafel-Ballchen?® (1191/284) 0 Hahnchen HaxenA'F (750/179) 1 Kasseler vom Schwein234 (523/125) Q Kiirbis-Falafel-Béllchen® (1191/284)
mit CurryrahmsoRe® !t (151/36) mit Rosmarinsofe® ! (96/23) mit KrautersoRe? 1! mit CurryrahmsoRe® !t (151/36)
28.02.2026 orientalischer BulgurA'H (570/160) Wurzelgemise' (239/57) Sauerkraut!!! (96/23) Wurzelgemise' (239/57)
Blattsalat mit DressingC:G-11 (230/55)  Kartoffelpiiree® (528/126)  Petersilienkartoffeln (359/86)  Orientalischer BulgurA'# S
U Naturjoghurte (289/69) U Naturjoghurté (289/69) U Naturjoghurté (481/115) U Naturjoghurté ( )
(289/69)
SONNTAG O SpargelcremesuppeA?9.11 (360/86) U SpargelcremesuppeA’:9.11 (360/86) U SpargelcremesuppeA’9.11 (360/86) U Blattsalat mit Dressing®.¢.11 (230/55)
O Krauterpfannkuchen?'.C.6 (1602/382) O Pfalzer KalbsfrikadelleA!.CJ.9 (1557/372) O Rinderroulade (696/167) 1 KrauterpfannkuchenA1.¢.6 (1602/382)
Lauchgemiise (348/83) mit RahmsoRe®2.11 (167/40) “Hausfrauenart”A1.6.1.J..34569 Lauchgemiise (348/83)
01.03.2026 (Q vanilepuddinge'! (331/78)  Wachsbohnen (197/47)  mit pikanter SoRe® 1011 (96/23) O Vanillepudding®t.1" (33178)
ButternudelnA’.C (846/202) HerzoginkartoffelnA’.6.C (952/228)
4 Vanillepudding@1.11 (331/78) Blattsalat mit DressingC.GJ.11 (230/55)
O Vanillepudding®:1.11 (331/78)



